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van Nahmens

Von den weltweit rund 40.000 existierenden
Obstorten hat jede ihren ganz eigenen
Geschmack. Die sortenreinen Sifte von

van Nahmen sind aus Friichten alter Kultur-
sorten hergestellt, von denen viele auf den
Streuobstwiesen am Niederrhein und in West-
Jalen zu finden sind. Die spezifische Typizitiit
und der jeweils individuelle Charakter der
Sorten priigt unsere Produkte und garantiert
GeniefSern eine geschmackliche Vielfalt.

RARITATEN,

Rote Sternrenette

Rote
STERNRENETTE

Die Rote Sternrenette ist
eine alte Kulturapfelsorte,
die auf Strenobstwiesen zu
finden ist. Der dunkelrote
Apfel gilt als ,, klassischer
Weibnachtsapfel

Die hochstimmigen Biume zeichnet ecine
robuste Krone aus. Sie brauchen lange Zeit,
bis sie hohe Ertrige liefern. Thre angenehme
Siure und dezente SiifSe verleiht der Roten
Sternrenette eine Anmutung von frischem
WeifSwein. Der sortenreine Saft ist ein viel-
schichtiger und raffinierter Speisenbegleiter,
den man pur aus einem groflen Bordeaux-
glas geniefSen sollte. Als alkoholfreie Varian-
te ersetzt et trockenen Weifdwein und passt
perfekt etwa zu Fischgerichten und gebra-
tener Putenbrust mit gediinstetem Gemiise.
Aber auch zu vegetarischen Gerichten wie
in Sesam gewilzten Falafel mit Minze-Salat
ist der Direktsaft ein Genuss.

Raiser Wilhelm

Kaiser
WILHELM

Die Apfelsorte wurde Ende des
19. Jahrhunderts als Zufallssim-
ling im Bergischen Land entdeckt
und zu Ehren des deutschen
Kaisers Wilhelm I. benannt. Sie
ist heute eine echte Raritit.

Der Kaiser Wilhelm wurde urspriinglich als
Tafelapfel angebaut. In den 1950er Jahren
nahezu ausgestorben, wird die Sorte heute
auf einzelnen Streuobstwiesen wieder kulti-
viert. Der Apfel besticht durch seinen ein-
zigartigen, siif$lich-fruchtigen Geschmack
und einen zarten Hauch von Himbeere.
Die Aromen sind zart-duftig mit Nuan-
cen von Limetten und weiflen Bliiten. Der
sortenreine Kaiser Wilhelm-Saft zeichnet
sich durch eine perfekte Balance von har-
monischer SiifSe und einer milden, aber
erfrischenden Siure aus: ein betérendes Ge-
schmackserlebnis, das nicht nur Liebhaber
seltener Apfelsorten begeistert!

Vilde Pllaume

Wilde
PFLAUME

Die Wilde Pflaume ist eine
Jjahrbundertealte Pflaumensor-
te, die fiir ihre tiefblaue Farbe
und ibren intensiven, siifSen

Geschmack bekannt ist.

Diese exquisite Sorte ist vom Aussterben be-
droht. Nur noch wenige Bauern pflegen die
wurzelechten Biume an den Hingen der
norditalienischen ~ Gebirgsregion Piemont.
Der Saft hat eine brillante granatrote Farbe.
Ungeschwenkt dominieren Fruchtaromen
von reifen Brombeeren, dunklen Trauben
und Paumen. Geschwenkt kommen Noten
von Marzipan und Vanille hinzu. Mit seiner
feinen Stifle und Fruchtigkeit passt er zu Ge-
richten mit Tomatensauce wie Lasagne und
Spaghetti Bolognese. Aber auch bei Schmor-
gerichten wie Ossobuco mit Gremolata oder
einfach zu Back-Camembert mit Preiselbee-
ren und Salatbukett ist er eine bestens geeig-
nete Alternative zu halbtrockenem Rotwein.

Fortsetzung auf Seite 2



Mein personlicher GrufS

Slowt) .
SR et
i Lo o

eigs

»In den kleinsten Dingen zeigt die Natur ibre aller-
grofSten Wunder®, hat der beriihmte schwedische
Naturforscher Carl von Linné gesagt. Fiir mich ist
dieses Gefiihl unloslich mit dem Friihling als Jahreszeit
verbunden: Die Blumen spriefSen langsam, die Biu-
me bilden zaghaft neue Bliitter, erste Bliiten sind die
Versprechen auf wundervolle Friichte. Der Frithling ist
die Jabreszeit, die die Natur mit neuwem Leben erfiillt.
Unsere Streuobstwiesen laden uns als bliihende Land-
schaften zum Erleben und Verweilen ein.

Dieses Frithlingsgefiibl teile ich mit den Streuobstwie-
senpartnern, die unseren Familienbetrieb mit ihren
Friichten beliefern und die mir iiber lange Jahre zu
Partnern und Freunden geworden sind. Sie pflegen
die alten Kulturobstsorten, aus denen unsere Sifte
und Saftkreationen hergestellt werden. Der Ge-
schmack des Sommers, der in jeder Flasche unseres
Safts enthalten ist, hat seinen Ursprung im Friihling.
Dafiir bin ich jedes Jahr aufs Neue dankbar.

In diesem Friihjahr richten wir unseren Blick beson-
ders auf die junge Streuobstwiese, die wir Ende
letzten Jahres im Hamminkelner Stadtteil Ringen-
berg angelegt haben. Sie ist eine der grofSten Neu-
anlagen am gesamten Niederrhein und ein
Vermdchtnis an kommende Generationen. Im
Sommer werden wir wieder bei groffen Veranstal-
tungen unserer Region fiir den guten Geschmack
sorgen, so bei den exquisiten Festivals der Reihe
musik:landschaft westfalen. Eine besondere Ebre
und Freude ist es fiir mich, dass sich alle Sommer-
urlauber, die sich mit dem Lufthansa Allegris auf
die Reise begeben, mit einer erfrischenden Saft-
kreation aus unserem Haus auf 10.000 Metern Hohe
auf ihre Erholung vorbereiten kinnen. Im Friibling
erwacht das, was uns im Sommer erfreut. Ich lade
Sie herzlich ein, diese Freude mit mir zu teilen.
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... mehr van Nabmen Raritiiten

Rubinette

RUBINETTE

Ve . \  Die Rubinette ist eine aroma-
tische Kreuzung aus den Sorten
Cox Orange und Golden

Delicious.

Der intensive Geschmack ent-

faltet sich in unserer Flasche
ausgezeichnet, da die Apfel bis zur vollstin-
digen Reife am Baum verbleiben. Das Aro-
ma mit Noten von Nussbutter und Kriu-
tern macht den Saft der Rubinette zum
idealen Speisenbegleiter fiir Schweinebraten
oder asiatische Speisen, aber auch fiir feine
Pastagerichte wie Kiirbis-Ricotta-Ravioli
mit Salbei-Butter und alle Meniis, die mit

Sahnesaucen serviert werden.

Pinot Noir

PINOT NOIR

Die Traube gehirt zu den
edelsten und dltesten ange-
bauten Rebsorten, deren
Typizitit wir durch ein
besonderes Herstellungs-
verfahren vollstindig im
purpurfarbenen Saft erhalten.

Wegen seines siiffen Aromas und seiner cha-
rakeeristischen leichten Siurestruktur eignet
sich der Pinot Noir-Saft hervorragend als
Grundlage fir Schorlen und passt in die-
ser Form perfekt zu gegrilltem, dunklem
Fleisch. Ein Geheimtipp ist sein Genuss
zum  Klassikergericht Tournedos Rossini,
gebratenem Rinderfilet mit Ginseleber und
schwarzem Triiffel.

Wald-Heidelbeere

WALD-HEIDELBEERE

Unsere wild wachsenden BIO-
Wald-Heidelbeeren zeichnen
sich durch ihren hohen Gehalt
an Anthocyanen aus, was ibnen
ein erhohtes anti-oxidatives
Potenzial verleiht.

Der Saft hat eine purpurne Farbe mit
schwarzem Kern und eine erhdhte Visko-
sitit. Seine frische Siure und eine dezente
Siifle lassen ihn wie einen kriftigen und
trockenen Rotwein wirken. In der Spitzen-
gastronomie wird er pur als ausgezeichneter
Begleiter zu kriftigen Fleisch- und Wildge-
richten wie Rehriicken und Ginsebraten
genossen.

Cox Orange

COX ORANGE

Cox Orange-Direktsaft
iiberzeugt durch sein intensives
blumiges Bukett, das fiir
Liebhaber aromatischer Apfel
ein besonderer Genuss ist.

Charakteristisch sind feine No-
ten von Ananas, Mandarine,
Banane, reifer Birne und Vanille. Am Gau-
men ist er moderat fruchtsiif§ und verfiigt

tiber einen kriftigen Kérper. Mit seiner Cre-
migkeit kommt er optimal in einem Bur-
gunderglas zur Geltung, wird aber auch 1:1
mit stillem Wasser genossen. Der Saft passt
zu Gerichten mit feinen Sahnesaucen wie
Spaghetti Carbonara oder Pilzrahmsuppe
mit Semmelknodel.
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musik:landschaft westfalen

Festliche Kliinge in stilvollem Ambiente:
Das ist das Konzept der musik:landschaft
westfalen. Seit dem Jahr 2009 laden die

Veranstalter zu Konzerten mit klassischer

wie auch anspruchsvoller moderner Musik
an charmanten und ungewihnlichen

Auffiibrungsorten ein.

Zwischen Anfang Mirz und Ende August
dieses Jahres bieten Schldsser, Parks und
herrschaftliche Gutshéfe unserer Region
international hochrangigen Interpreten eine
Biihne. Insgesamt 19 Konzerte sind ange-
setzt. Bereits im Mirz wird der Jazz-Musiker

Chris Hopkins sein Publikum auf Schloss

van Nabhmen ¢
musik:landschaft westfalen

NATUR UND KULTUR
IN PERFEKTEM EINKLANG

Diepenbrock in Bocholt zum Swingen brin-
gen. Im Juni folgt ein Klassik-Konzert im
Park Arboretum Grenzenlust in Hammin-
keln. Und am 21. August 2026 verziicken
Gotz Alsmann & Band ihre grofle Fange-
meinde auf Schloss Nordkirchen.

Unterhaltung der Spitzenklasse erfordert
eine entsprechende Gastronomie. Seit vie-
len Jahren versorgt daher die Privatkelte-
rei van Nahmen Kulturliebhaber bei den
sommerlichen Events mit erfrischenden
Getrinken wie der Landschorle und den
Saftkreationen aus der Frucht-Secco-Linie.
Das Angebot des ,kleinen Saftladens® ist
inzwischen fester Bestandteil des Veranstal-
tungskonzepts.

Fiir Peter van Nahmen ist das Zelebrieren ei-
ner besonderen musikalischen Kultur auch
ein Sinnbild fiir unsere Haltung zu Kultur-
landschaften: ,So wie die musik:landschaft
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westfalen unser kulturelles Erbe pflegt,
um es zu genieflen, stehen wir in unserem
Familienbetrieb fiir die Pflege unserer Natur
ein, die wir zur Freude kiinftiger Generati-
onen erhalten mochten.“ Die Saftkelterei
aus Hamminkeln setzt sich seit vielen Jah-
ren mit Pflanzaktionen und im Rahmen des
Streuobstwiesenprojekts, das Obstbauern fiir
den Anbau alter Kulturobstsorten zusitzlich
entlohnt und deren Arbeit so wirtschaft-
lich attraktiv macht, fiir den Erhalt und die
Aufforstung alter Streuobstwiesen ein. Dies
ist ein gutes Stiick heimatlicher Natur- und
Landschaftspflege. ,,Das Gefiihl, etwas Erha-
benes zu erleben, empfinden Musikliebhaber
an reizvollen Orten ebenso wie Naturlieb-
haber in einer artenreichen, urspriinglichen
Landschaft“. Das Festival musik:landschaft
westfalen wird als Musik-
fest gefeiert, das in diese

Landschaft passt.

Das aktuelle Programm der
musiklandschaft-westfalen.de
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Voller Einsatz

. fiir besten Saft

Nun schon in seinem vierten Jahr ist
David Terhardt fester Bestandsteil des van
Nabmen-Teams. Im August 2022 trat er
in der Hamminkelner Privatkelterei seine
Ausbildung zur Fachkraft fiir Lebens-
mitteltechnik an, die er drei Jahre spiiter
erfolgreich abschloss. ,, Warum einen Ort
verlassen, an dem GENUSS groff geschrie-
ben wird?, dachte er sich danach und
blieb — zur Freude seiner Kolleginnen und
Kollegen wie auch der Geschifisfiihrung.

Davids Tétigkeitsschwerpunke lag zunichst
in der Abfiillung, doch bald schon wechsel-
te er in den so genannten Ansatzraum. Das
ist der Ort, an dem die van Nahmen Land-
schorlen und die Saftkreationen wie der
Sparkling Juicy Tea komponiert werden. Wer
seinen nichsten festlichen Anlass mit einem
Glas gekiihlten Frucht-Secco begeht, darf auf
David mit anstoflen: Die Zubereitung gehort
in seinen Zustindigkeitsbereich.

Kein Wunder also, dass der gebiirtige Ham-
minkelner eine Saftkreation als sein Lieb-
lingsgetrink auserkoren hat: Am besten
schmeckt ihm der Sparkling Juicy Tea Verbe-
ne-Jasmin-Riesling, und am Schénsten ist es
fiir den Familienmenschen, ein Glas davon
im Kreis seiner Lieben zu genieffen. Fragt
man David nach seinen Hobbies, dann muss
er kurz nachdenken: ,Fitness. Aber mehr
noch Arbeiten. Ich mache das echt gerne.
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 geben sie alles! Das van Nqigm’eq-%ﬂm-’wurde’ 1
~ bei der Pflanzaktion in Ringenberg von :
" Helfernund Anwohnern tatkrifiig

unterstiitzt.

GELEBTER LANDSCHAFTSSCHUTZ

van Nahmens neue Streuobstwiese

Zugegebenermaflen hitte das Wetter schoner sein kénnen, als sich im November und Dezember 2025 das Team der Obstkelterei van Nahmen im
Hamminkelner Stadtteil Ringenberg einfand, um eine neue Streuobstwiese anzulegen. Auf rund 25.000 Quadratmetern konnten mit Unterstiitzung
zahlreicher Helferinnen und Helfer und grofler Hilfsbereitschaft von Anwohnerinnen und Anwohnern an drei Tagen 192 junge Biume gepflanzt wer-
den. Dabei wurden vor allem Jungbiume alter Kulturobstsorten wie Rote Sternrenette und Kaiser Wilhelm in die Erde gebracht. Die Ringenberger
Streuobstwiese, die bald ein Riickzugsgebiet fiir bedrohte Tier- und Pflanzenarten werden wird, zihlt nun zu den grofiten Neuanlagen ihrer Art am
gesamten Niederrhein. Der Erfolg der Aktion, die anerkennende Resonanz in der regionalen Presse fand, iiberwiltigte auch Geschiftsfiihrer Peter

van Nahmen, der allen Beteiligten dankte: ,,Gemeinsam haben wir ein Projekt realisiert, das unsere Landschaft langfristig bereichert, das ein
Geschenk an unsere Kinder und Enkel ist und das wir in dieser Form nur mit so viel Unterstiitzung stemmen konnten.
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VAN NAHMEN IN %ALLER MUNDE

Wissens-Durst wértlich: Mit einem Glas gekiihl-
tem Saft lisst sich die Streuobstwiese noch besser

Die van Nahmen Juicy Masterclass

EIN EVENT MIT

Am 25. September 2025 konnte sich das
niederrheinische Stidtchen Hamminkeln
iiber internationalen Besuch freuen. Anlass
war die ,,Juicy Masterclass®, die die Privat-
kelterei van Nahmen gemeinsam mit ihrem
langjahrigen Partner, dem niederlindischen
Weinimporteur VINITES, organisiert hat-
te. Die unter dem Motto ,,Meet the Maker*
stechende Veranstaltung diente dazu, Journa-
listen, besonders aus unserem Nachbarland,
mit der Herkunft der Friichte und dem von
van Nahmen gepflegten traditionellen Mo-
sterhandwerk bekannt zu machen.

Nach dem Empfang mit einem Glas pri-
ckelnden  Frucht-Seccos  Apfel-Rote  Jo-
hannisbeere-Himbeere geleitete Peter van
Nahmen seine Giste durch die Produk-
tionsanlagen und iiber die firmencigene
Streuobstwiese seines Familienunterneh-
mens. Dabei iiberzeugte er mit seiner Philo-
sophie nachhaltigen Wirtschaftens, der der

GENUSSGARANTIE

Betrieb seit vielen Jahren folgt: Streuobst-
wiesen werden geschiitzt und kénnen wirt-
schaftlich genutzt werden, wodurch der Be-
stand alter Kulturobstsorten gepflegt wird.
Die Friichte werden sortenrein gekeltert,
sodass deren geschmackliche Typizitit im
Saft erhalten bleibt. Obstbauern, Kelterer,
Saftliebhaber und vor allem die Natur ge-

horen so zu den Gewinnern.

Ein gemeinsames Essen mit Saftverkostung
in der familidren Atmosphire der van Nah-
men Hofkiiche rundete das Treffen ab. Bei
der Veranstaltung lernten Geschiftspartner
und Journalisten alkoholfreie Alternativen
zu exquisiten Speisenbegleitern kennen.

niederlindischen Magazin Winelife:
https:/fwww.winelife.nl/de/speisen/ T3

Im Betrieb liuft alles wie am Schniirchen, selbst
der Motor des Oldtimers; ein Glas Frucht-Secco
zaubert ein Licheln in jedes Gesicht.

Lesen Sie mebr im

alkoholfrei-mit-charme/ EF’-

IN WOLKIGEN HOHEN AUSGEZEICHNET

Lufthansa Allegris heifdt ein Angebot, mit
dem die deutsche Airline ihre Giste seit
Mitte 2024 verwohnt. Auf Langstreckenflii-
gen erwartet die Reisenden ein ausgewihltes
Komfort-Paket, in dem eine Versorgung mit
Getrinken der Spitzenklasse nicht fehlen
darf. Seit einigen Monaten zihlen hierzu
auch exklusive Sifte und Saftkreationen
aus dem van Nahmen-Sortiment. Wer auf
10.000 Metern Hohe alkoholfrei genief3en
mochte und keine Lust hat, zum gewohnten
Tomatensaft mit einer Prise Pfeffer zu grei-
fen, der kann sich nun bei der Lufthansa
ein Glas gekiihlten Frucht-Secco Apfel-
Rote Johannisbeere-Himbeere oder sor-
tenreinen Apfelsaft Schoner von Boskoop
reichen lassen. Dass die Fluglinie fiir ihr

exklusives Allegris-Angebot in der First und
Business Class auf Produkte der Privatkel-
terei vom Niederrhein zuriickgreift, weil sie
die Qualitit der nach alter Mostertraditi-
on hergestellten Sifte und Saftkreationen
schitzt, ist eine besondere Ehre fiir uns.
»Alegria“ bedeutet in den romanischen
Sprachen ,,Gliick” und ,,Freude®. Wir wiin-
schen allen Fluggisten, die wir mit unseren
Siften begliicken konnen, viel Freude auf
ihrer Reise!

GrofSe Freude bei der Obstkelterei van Nah-
men: Das Familienunternehmen aus Ham-
minkeln wurde vom Bundesministerium
fir Landwirtschaft, Erndhrung und Heimat
mit dem Bundesehrenpreis fiir Fruchege-
trinke 2025 ausgezeichnet. Die Ehrung gilt
als die hochste Auszeichnung der deutschen
Ernihrungswirtschaft und wird jihrlich an
Unternehmen verlichen, die in den Qua-
licitspriifungen der Deutschen Landwirt-
schafts-Gesellschaft die besten Gesamter-
gebnisse erzielen. Die Auszeichnung ist fiir
die Obstkelterei van Nahmen eine beson-
dere Bestitigung der gleichbleibend hohen
Produktqualitit sowie des grofSen Engage-
ments des gesamten Teams.

In Berlin nahm Patrick Feldmann den Preis
stellvertretend fiir das Unternehmen entge-
gen. Feldmann ist seit dem 1. August 2008
bei van Nahmen titig und hat dort bereits
seine Ausbildung zum Fruchtsafttechniker
absolviert. ,Patrick hat den Preis mit voller
Berechtigung entgegengenommen — er steht
stellvertretend fiir die Qualitit und Leiden-
schaft, mit der unser gesamtes Team tagtig-
lich arbeitet“, betonte Peter van Nahmen.
»Das Streben nach bester Qualitit ist fiir
uns jeden Tag Ansporn und Verpflichtung
zugleich.

DER FRUCHTIGE

Preis-Leistungs-Sieger

der Siiddeutschen Zeitung

Die Miinchner Sommeli¢re Julia Kolbeck hat Schaumgetrinke auf

Fruchtsaft- und Teebasis getestet. Preis-Leistungs-Sieger wurde der

van Nahmen Sparkling Juicy Tea Verbene-Jasmin-Riesling.

Die Begriindung: »Dufiet nach Kriutern und hat etwas Frisches, Kiibles
und Minziges. Auch Gerbstoffe nehme ich am Gaumen wahr. Konnte fiir
Griintee sprechen, laut Etikett wurde aber Jasmintee verwendet. Nicht zu
siif§ und relativ lang im Abgang. Schines, schiumendes Aperitif-Getrink. «
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MALWETTBEWERB 2026

Auch in diesem Jahr findet der van Nahmen Malwettbewerb statt.
Kindergarten- und Schulkinder sind aufgerufen, sich mit ihren Bildern
an der Aktion zu beteiligen, die 2026 unter dem Motto ,,Alles blitht

und summt auf meiner Streuobstwiese” steht. Das Gewinner-Bild

e
Alles bliiht & summt
AUF MEINER
STREUOBSTWIESE

MALWETTBEWERB

wird das Etikett der Sonderedition unseres BIO-Apfelsafts von
Streuobstwiesen zieren. Die besten Kunstwerke werden mit

Saftpaketen primiert. Mit dem Erlds aus dem Verkauf der Sonderedition
unterstiitzt van Nahmen den Dachverband Clowns in Medizin
und Pflege Deutschland e.V., der sich auch um Kinder in den

Krankenhiusern unserer Region kiimmert.

Informationen zu den wechselnden Veranstaltungen in unserem Hofladen
finden Sie auf www.vanNahmen.de

OBSTSAFTE MIT HERKUNFT

Ein Versprechen, fiir das unsere Familie mit ihrem Namen biirgt

Die Verarbeitung von Obst hat in unserer Familie eine lange Tradition. Unser Unternehmen wurde 1917
als rheinische Apfelkrautfabrik gegriindet. Im Jahr 1930 begannen wir mit der Herstellung von Obstsiften,
zunichst als Lohnmosterei. Noch heute lassen Obstwiesenbesitzer aus dem Rheinland und aus dem
angrenzenden Miinsterland ihre Apfel in unserem Betrieb zu Saft vermosten.

Wir halten in 4. Generation an bewihrter handwerklicher Mostertradition fest, indem wir Saft aus
allen heimischen Friichten selbst keltern. Denn nur so lisst sich eine Produktion von der reifen Frucht bis
zum feinsten Saft garantieren. Unsere hauseigenen Qualitdtsanspriiche liegen dabei weit tiber den Anforderungen
des Gesetzgebers. Und dieses Bestreben zahlt sich aus: Unsere Obstsifte werden jihrlich
von der Deutschen Landwirtschaftsgesellschaft (DLG) pramiert.

ICH WILL ...

... nichts mebr verpassen.
@ Gehiren Sie zu den Ersten, die von aufregenden
’ neuen Kreationen, besonderen Ereignissen und

vielem mebr erfabren.

Anmeldung zu

unserem Newsletter
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Naturschutzbund Deutschiand e.V.
Bezirksverband Krefeld/Viersen

Kreisgruppe Wesel
Obstwiesen AG Kreis Kleve
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